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Ζαχαροπλαστική Αλεύρου



Ποιότητα & 
Τεχνογνωσία



ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ

ΜΙΓΜΑΤΑ ΓΙΑ ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗ & ΑΡΤΟΠΟΙΙΑ

ΣΕΙΡΑ AKTICAKE

CLASSIC (ΒΑΝΙΛΙΑ & ΚΑΚΑΟ)

ΒΑΣΗ ΓΙΑ ΚΕΪΚ 

GOURMET

GOURMET ΣΟΚΟΛΑΤΑ 

MOIST ΒΑΝΙΛΙΑ 

MOIST ΣΟΚΟΛΑΤΑ 

EASY

ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΟ ΒΟΥΤΥΡΟΥ

RED VELVET 

GOLD

GOLD ΚΑΚΑΟ

CARROT

LEMON

ANGEL’S CAKE

SUGAR FREE

ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗ ΑΛΕΥΡΟΥ

SOUFFLÉ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ 

SOUFFLÉ ΛΕΥΚΟ

BRIOCHE MIX 

DOUGHNUT MIX 

COOKIES (ΒΑΝΙΛΙΑ, ΚΑΚΑΟ & ΒΡΩΜΗ)

AMERICAN TYPE COOKIES (ΒΑΝΙΛΙΑ, ΚΑΚΑΟ & ΒΡΩΜΗ) 

PANCAKES 

GREEK KΩK PUFF MIX (PETIT BISCUIT) 

ΒΑΦΛΕΣ

ΚΡΕΠΕΣ  

ΚΡΕΠΕΣ (COMPLETE) 

ΛΟΥΚΟΥΜΑΔΕΣ ΜΕ ΜΑΓΙΑ

ΤΣΟΥΡΕΚΙ ΑΝΑΤΟΛΙΤΙΚΟ

ΤΣΟΥΡΕΚΙ BASIC

ΠΑΝΤΕΣΠΑΝΙ (ΒΑΝΙΛΙΑ & ΚΑΚΑΟ)

ΠΑΝΤΕΣΠΑΝΙ PREMIUM (ΒΑΝΙΛΙΑ & ΚΑΚΑΟ) 

ΣΟΚΟΛΑΤΟΠΙΤΑ & MUFFINS 

ΡΑΒΑΝΙ

ΤΑ ΜΙΓΜΑΤΑ ΔΙΑΤΙΘΕΝΤΑΙ ΣΕ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΕΣ 2kg & 15kg

ΠΡΟΕΤΟΙΜΑΣΙΑ

500g μίγμα • 225g νερό • 150g ηλιέλαιο ή άοσμο σπορέλαιο

1kg μίγμα • 8-10 αυγά • 900g ζάχαρη • 0,5lt γάλα • 500g βούτυρο ή μαργαρίνη (9 μερίδες-55g)

1kg μίγμα • 400g νερό • 375g ηλιέλαιο ή άοσμο σπορέλαιο

1kg μίγμα • 400g νερό • 400g ηλιέλαιο ή άοσμο σπορέλαιο

1kg μίγμα • 220g νερό • 300g ηλιέλαιο ή άοσμο σπορέλαιο, 350g αυγά

1kg μίγμα • 300g ηλιέλαιο • 350g eggs • 250g νερό

2kg μίγμα • 800g νερό • 800g ηλιέλαιο ή άοσμο σπορέλαιο

2kg μίγμα • 900g αυγά • 900g μαργαρίνη Aktilux (9 μερίδες-55g)

1kg μίγμα • 220g νερό • 300g ηλιέλαιο (ή οποιοδήποτε άοσμο φυτικό σπορέλαιο) • 350g αυγά

1kg μίγμα • 400g νερό • 400g ηλιέλαιο

1kg μίγμα • 400g νερό • 400g ηλιέλαιο

1kg μίγμα • 220g νερό • 300g ηλιέλαιο ή άοσμο σπορέλαιο • 350g αυγά

1kg μίγμα • 220g νερό • 300g ηλιέλαιο ή άοσμο σπορέλαιο • 350g αυγά

1kg μίγμα • 400g νερό • 200g ηλιέλαιο • 60g μέλι ή σταφιδίνη 

1kg μίγμα • 350g ηλιέλαιο • 600g νερό • 400g κουβερτούρα υγείας Aktina

1kg μίγμα • 450g νερό • 350g ηλιέλαιο • 400g λευκή σοκολάτα ή απομίμηση σοκολάτας

1kg μίγμα • 150-200g νερό • 750g αυγά • 30-50g γαλακτωματοποιητής

1kg μίγμα • 50g μαργαρίνη Aktilux (προαιρετικά) • 40g μαγιά • ±350g νερό

1kg μίγμα • 350g βούτυρο-μαργαρίνη • 150g σιρόπι γλυκόζης-μελιού • 2 αυγά • 50g νερό

1kg μίγμα • 50g βούτυρο-μαργαρίνη • 90g νερό

400g μίγμα • 400g γάλα • 2 αυγά (100g)

1kg μίγμα • 150-200g νερό • 750g αυγά • 30-50g γαλακτωματοποιητής

1kg μίγμα • 850-900ml νερό • 60-70g λιωμένο βούτυρο • 2 αυγά (προαιρετικά)

1kg μίγμα • 10 αυγά • 0,6lt νερό • 10 κουταλιές λιωμένο βούτυρο • 1,3lt γάλα

1kg μίγμα • 2lt νερό (δεν χρειάζονται αυγά, γάλα ή αλάτι)

500g μίγμα • 1 φακελάκι ξηρή μαγιά (5,5g) • 0,6lt ζεστό νερό

1kg μίγμα • 350g χλιαρό νερό (35⁰C) • 100-110g μαγιά

1kg μίγμα • 350g χλιαρό νερό (35⁰C) • 100-110g μαγιά

1kg μίγμα • 600g αυγά • 200g νερό

1kg μίγμα • 600g αυγά • 200g νερό

500g μίγμα • 250ml νερό • 150g ηλιέλαιο

1kg μίγμα • 300g ηλιέλαιο • 350g νερό • 100g γιαούρτι (προαιρετικά)

ΑΚΤΙΝΑ ΑΕ
Πάππου 21, 10442 Περιστέρι 
τηλ: 210 5122 410, fax: 210 5140 607, e-mail: aktina@aktinafoods.gr
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