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Cake Apuydaiou
500g Akticake Moist

200g kaBoupdiapévo apuydao
WIAOKOWEVD

TpoOnog NapacKeung

Xtundye 6Aa ta UAIKA padi, EKTog

ano 1o aguydalo, oto piCep yia 4 Aentd
otny peoaia taxutnta Pe To PTePO.
KateBadoupe anod to pi€ep Kkat npoobetoupe
T0 apUy6alo, avaKaTEUOULE E pla Hapid
va ndet navtou.

Abg1aloupe 6o To piypa o pia Aapapiva
60x40cm pe aviiKoANTIKO XapTi Kal
ynvoupe yia 8 Aentd otoug 190°C.

Mousse Apuydaiou
125ml vepd xAiapd

5009 kpéua ydAaktog 35%
plooxtunnpévn

Tponog napackeung

Y€ pia Aekavn avakateUoue Je éva oUppa
10 vepd pe tn Fond Gold kaAd, péxpt

va S1aAuBei n okdvn.

MpooBétoupe TNV yeUon naywtoU Mandorla
extra Kat TEA0G TNV PIOOXTUMNNUEVN KPEWQ
YAAQKTOG.

AvakateUoupe KaAd pe pia papid,

Kpépa ApuybdAou
500ml vepa

500g Akticrema Velvet Creme

TpoOnog NapacKeung

Y10 Kadavi tou pi€ep Baloupe to vepd

pe tnv Akticrema Gold kal xtunape

e To oUppa yia 4 Aenta otnv 3n taxutnta.

‘Enetta npooBétoupe tnv Pasta Mandorla

extra kat xtundpe yia 1 Aentoé otnv yeoaia
taxutnta.

Téhog, pixvoupe tnv Akticrema Velvet
Créme pgucTA KAl NAYWHEVN KAl XTUNAKE
yla 2-3 Aenta otnv 3n taxutnta, £wg 6Tou
opoyevonolnBei kat 6éoel n KpEa.

Movtdpiopa

Ytnv Bdon tng tolptag

tonoBetoUpe €va UANO cake

apuyddlou.

Ano6 navw anAwvoupe Hia
0TPWaON KPEUAG apuyddlou Kat KAEivoupe
TNV KpEPa Pe €va pUAAo cake apuybalou.

‘Eneita, npooBétoupe tnv mousse

apuyddalou péxpl to xefhog ano to ToEPKL.
Bddoupe tnv ToUpta otnv Katdyugn kai otav
naywoet KaAd tnv enikahuntoupe pe Glacage
AeUKNG ZokoAdtag nou éxoupe avapi€et ue
Pasta Mandorla extra.

AlakoopoUpE Tnv ToUpTta Pe PINE apuydalo
KaBoupdIopEVO MEPILETPIKA KAl VIEKOP
AEUKNG 0OKOAATAG NMOU €XOUME PTIAEEL

pe Aeukn ZokoAdta AKTINA.

YAIKa ouviayng

15250 Pasta Mandorla extra
8103 Akticrema Velvet Créeme
6165 Glacage Acukng LokoAdtag

9004 Akticake Moist
9053 Akticrema Gold
9121 Fond Gold

Moist Cake pe Glacage Aeukd
KaBoupbiopévo pe yeuon Mousse

apuybdaho Mandorla extra Apuybddiou

.............................. . Kpép(]
: Apuybahou



YAIkd ouviayng

6075 KouPeptolpa
9104 Mavteonavi Golden Line Buttons
Kakdo Premium BoUtupo 82%
mix 6163 Glacage Maupng LokoAdtag

Mavteondvt Glacage Mousse
Kakao Premium Maupng okoAdtag YokoAdtag

Ganache
YOKOAQTAC

Navieonavi Kakdo Premium
500g piypa

100ml vepd

Tponog napackeung

AvapiyvUoupe 0Aa ta UAIKA otov Kado

Tou Wi€ep Kal ta xtundye 6Aa padi otnv

1n taxUtnta yia 1 Aento, otnv 3n taxutnta
yla 7-8 Aentd Kkat otnv 1n taxutnta yia aAho
1 Aentd pe to oUppa.

TonoBetoUpe 6Ao to piypa o€ Aapapiva
60x40cm pe aviiKoMNTIKO XapTi, To oTpw-
VOUpE o€ OAN TNV eNipavela tng Aapapivag
Kal ynvoupe yia 8 Aentd otoug 190°C.

Mousse LokoAdtag
250ml yaha

700g Kp. yaAaktog 35% piooxtunnpévn

Tponog Napackeung

Y€ pia katoapoAa Badoupe to yaAa atn pwtid.
To anooUpoupe ano th GwTid Aiyo nptv anoé
10 Bpdoiyo.

Pixvoupe tnv {eAativn Mou MPoNyoUHEVWG
€X0oUpE JouAldoel o€ KpUo VePO.
MpooBEtoupe TNV cokoAdta avakateUovtag
MEXPL va AlWOEL

Y1ov Kabo Tou pi€ep TonoBetoUpe TNV KPEUa
YAAGKTOG Kal TNV XTUMNAWE WG OTOU (POUCKW-
o€l Kal «b6€ael» Alyo Kal yivel naxuppeuatn.

‘Otav n Beppokpacia Tng mousse gtdoel 28°C,

npooBEtoupe olya-olya tnv KPEUa YAAAKTog
avakatevovtag pe pia papid.

Ganache ZokoAdtag
300ml ydha

300g Boutupo 82% o€ Kopuatdkia

’ 4
Tponog¢ Napackeung
Y€ pia katoapoAa Badoupe o YaAa Kat thy
KPE£HQa YAAOKTOG ENAVW 0T QWTId.
AnoacUpoupe and tn wtd Aiyo npv
ano to Bpdaiyo.
MpooBétoupe TNV coKoAdta, avakateUoupe
HEXPL vVa MWOEL, PIXVOUE Ta KOUHATAKLA
BoutUpou Kal avaKateUoUE.
ApoU Aiwoet Kat To BoUtupo, NpocBéToupe
T0 MKEP Kal apnvoupe yia 1-2 Aentd péxpl
va opoyevornotnBei.

Movtdpiopa

Ytnv Bdon tng toUptag tonoBe-

ToUpE €va @UANO Navieonavl.

Ano6 navw anAwVoUE Uia 0Tpw-

on ganache ookoAdtag kat ava

€va UAAo navieonavi.
TonoBetoUpe TNy ToUpTa 0TO YUYEID va nayw-
oet Aiyo. Agou 6£ael n ganache, tnv Byddou-
HE ano 1o Yuyeio Kal NpooBETOUE Uia OTpW-
0N Mousse 0O0KoAdTag HEXpL To Xefhog ano to
TOEPKL.
‘Eneita, TonoBetoUpe TNV toUpta otnv Katd-
Wuén Kal HOAIG Naywaoel TNV eNKAAUNTOUE
pe Glacage MaUpng ZokoAdtag.
AlaKoopoUpE TNV ToUPTa PE TPIPHa GOKOAA-
TAG MEPIUETPIKA KAl VIEKOP MOU EXOULE
euagel e g KouPeptolpeg Golden Line,
[dAaktog Kal Asukn.



Bdon pniokodtou Kpépa Cheesecake

500g Tpipyévo Unioketo 1,251t yaka
Buonylo Cheesecake .................. 500g Akticrema Cheesecake
230g BoUtupo 82%
) . Tponog napackeung
Tponog¢ napackeung ) ) )
AvaptyvUoupe ato pnoA tou pi§ep to ydAa
Awvoupe Boutupo, To NPocBETOUE aTnV LE To piypa.

avaAoyn noooTNTa HNIoKGToU Kat . o )
Xtunape otn duvath taxutnta tou pigep

YAIKa ouviayng

avakateUoUE PEXPL Va anoppo@noel. o )
yla 5 Aenta péxpt va opi€el.

AS£16Z0upiE T0 piypa o€ PpHa Kal 9048 Akticrema Chessecake
OTPWVOULE opotdpop®a tn Bdon, medovtag 9925 Tpl|.l|.léV0 pnl0K61:0 BOﬁIUpO 82%
eAappa E TO KOUTAAL. Movtdpiopa Bdon yia Cheesecake 11303 Black Sour Cherry

110 HMOA Mou €XOUE OTPWOEL
, TO UMIOKOTO, MPOOBETOUE TNV
EnikdAuygn ) : ) 2 .

€tolun Kpépa Cheesecake kat

Black Sour Cherry. tonoBetoUpe oto Yuyeio.

MoAig naywoel enikaAUntoupe pe Black Sour
Cherry.

EnmkaAuyn Kpéua
Mniokato Black Sour Cherry Cheesecake




Eclair

au Chocolat

YAIka ouvtayn
U 12012 Serano Cream Jolly

9936 Evowpa Eclair 6000 Golden Line Buttons
9053 Akticrema Gold 7424 Glacage Gianduja

Bdon Enmkaiuyn Kpéua
Eclair Glacage LoKoAdtag

Kpépa LokoAdrag

1lt vepo

400g kpépa yaAaktog 35%

Tponog napackeung

Xtunape oto pi€ep to vepo pe tnv Akticrema
Gold yia &4 Aentd otnv 3n taxutnta.

‘Eneita, npooB£ToupE TNV KPEUA YAAAKTOG
Kal guvexifoupe To xtunnpa yia 3 Aentd
nepinou, otnv 2n taxutnta.

AgalpoUpe ano tov kado Kat npocBEtoupe
tnv Serano Cream Jolly pe tnv BonBela

Hlag papid,

210 1éAoG NpooBEToupE TNV Alwpévn
ookoAdta Golden Line.

Me kopvé Tpundpe ta Eclair oto kdtw pépog
kat yepiloupe pe tnv Akticrema Gold.

AQNnvoupE va NaywoouV Kal ta Boutdye
ota Glacage nou éxoupe eToIUATEL.

EnwkaAuyn

EnwkaAuntoupe pe Glacage
NG €NAOYNG pag, nou
€xoupe AMlwoel otoug 35-38°C
Kat yla KaAutepn yuaAada

MMHApoUE.



Choux

Tponog napackeung
‘Etolpo npoiov.
Mnopeite va emAé€eTe petalt Twv

2 KwOKwv 9935 Choux Petit kat 9940
Choux Grande.

Movtapiopa

Me kopvé tpundye ta Choux,
peta yepifoupe pe tnv ETolpun
KPEWa, Ta apnVoUlE va
naywoouv Kal ta Boutape oto
Dolce di Latte.

AlaKoopoUpE Pe QINE apUydalo.

Kpépa

1lt vepo

400g Akticrema Velvet Créme qutikn
N kpéua yahaktog 35%

Tponog Napackeung

Xtunape 1o vepd pe Ty KpUa KpEPa yia 4-5
Aentd otnv 3n taxutnta Kal HeTa npooBETou-
ME TNV QUTIKA Kal XTUNAWE yia 2 Aenta.

Choux

ala Creme

YAIKa ouviayng

9053 Akticrema Gold 7523 Glacage
8103 Akticrema Velvet Creme Dolce di Latte
9935 ‘Evotpa Choux Flavour

Bdon Aakdopnon EnikdAugn
Choux Aptybdaho piAé Dolce di Latte Kpéua




YAIKd ouviayng

9005 Akticake Moist Choco
9053 Akticrema Gold

8103 Akticrema Velvet Créme

Cake Choco
Gianduja

15346 Pasta Gianuioso
7424 Glacage Gianduja

Cake Choco Gianduja
500g Akticake Moist Choco

90g Pasta Gianduioso

Tponog napackeung

Xtundape 6Aa ta UNIKA padi, ektdg ano tn
Yeuon naywtou Gianduioso, oto piep yia
4 \entd, otnv peoaia taxUTnta HE To PTePO.

MpooBéToupe TNV yeUon Kal XTUNAKE yla
1 akopn Aento.

Abg1aloupe 1o Wiypa o€ pia Aapapiva
60x40cm pe aviikoANTIKG XapTi Kal
wnvoupe yia 8 Aentd otoug 190°C.

Mousse Gianduja

125ml vepd xAlapd

500g kpéua ydAaktog 35%
lgoxtunnuévn

Tponog napackeung

Y€ pia Aekdvn avakateUoupe e éva oUppa
10 vepO pe 1o Fond Gold kaAg, péxpt va
SlaAuBei n okovn.

MpooBétoupe TNy yeuon Kat TEAOG TV
HIOOXTUNNPEVN KPEWA YAAAKTOG,

AvakateUoupe NoAU KaAd pe pia papid.

Kpépa Gianduja
500ml vepo

500g Akticrema Velvet Creme

TpOnog NapacKeung

YTOV K60 ToU Hi§ep XTUMNALE TO VEPO HE TNV
Akticrema Gold 4 Aentd otnv 3n taxdtnta.

‘Enetta, npooBetoupe tnv Pasta Gianduioso

Kat xtundye yia 1 Aento otnv peoaia
TaxuTnta.

TéNog, pixvoupe tnv Akticrema Velvet
Créme pguoTh Kal NaywpEVN Kal XTUNApe
yla 2-3 Aenta otnv 3n taxutnta, £wg 6Tou
opoyevonolnBei kat «0€0€l» N Kpépa.

Movtdpiopa

Xtnv Bdon tng toUptag tonoBe-
ToUpe €va @UAMo Cake Gianduja.

Ano ndvw anAwvoupE Pila oTpw-
on Kpépa Gianduja kat KAgivoupe Tnv Kpgua
e éva @UNo Cake Gianduja.

YupnAnpwvoupe Pe tn Mousse Gianduja
HEXPL TO XeAOG aMO TO TOEPKL

TonoBetoUpe Tnv ToUpTa oTNV Kataywugn
Kat apoU Naywoel TNV eMKAAUNTOULE HE
Glacage Gianduja.

AlaKoOpoUE PE POUVTOUKI KPOKAV Kal
VIEKOP 0OKOAATAG MOU EXOUE PTIAEEL PE
TNV KouBeptoUpa YAAaKTOG.



Mavteonavi faong

500g Mavteonavi Kakdo Premium mix

100ml vepo

Tponog napackeung

AvaptyvUoupe 6Aa Ta UAIKG oTov Kado

Tou pi€ep xtunape otnv 1n taxutnta

yla 1 Aento, otnv 3n taxutnta yia 7-8 Aentd

katotnv 1n taxutnta ya aAo 1 Aento
Je 10 oUppa.

TonoBetoUpe 6o Tto piyua og Aapapiva
60x40cm pe aviikoANTIKO xapti,

TO OTPWVOULE GE OAN TNV ENPAVELD
g Aapapivag Kal ynvouye yia 8 Aentd
otoug 190°C.

Movtdpiopa

Ytnv Bdon tng tolptag

tonoBetoUpe €va UANO

Navieonavi kat ano navw
anAwvoupe Wia Aentn otpwon Variegato
Megamarena kat pla otpwon Aktikrema
Gold, €netta €va 6eUtepo GUANO Navieonavl
Kat pla Aenth otpwon Black Sour Cherry.

TéMog, kAeivoupe pe tnv Akticrema Gold
kat dlakoopoupe pe xtunnuévn Velvet Creme
Kal To Tpippa coKoAdtag,

MaonaAioupe Ue 1o Kakdo Kat SlakoopoUuE
HE KepAol apapéva.

Kpépa

1lt vepo

4009 kpépa yaAaktog 35%.

Tponog napackeung

Xtundye oto Hi€ep pe To oUpHa TO VEPO e
tnv Akticrema Gold otn ypnyopn taxutnta
yla 4 Aenta.

‘Enetta, npooBEToupe TNV KPEPA YAAAKTOG

35% kat ouvexifoupe To avakdteya yla
3 Aentd nepinou, YExpL va opoyevonolnBel
N KpEWa.

Blac

YAIKa ouviayng

6045 Tpippa ookoAdrag
5102 Kakao

15296 Variegato Megamarena
11303 Black Sour Cherry
9053 Akticrema Gold 11337 Kepaot apapéva
9104 Mavteonavi Kakdo oTpayyIXTN
Premium mix 8103 Akticrema Velvet Creme

k sour EnikdAhuyn tpippa cokoAdtac, Akticrema

cherry KaKG0, KEPACL apapEva Gold

Mavteondvt
Akticrema YoKoAdtag
Gold Premium
Mavteondvt . . Variegato
LokoAdtag ) Megamarena
Premium. " " g @ gy v




YAIkd ouviayng

3500 Mapyapivn Akti Lux 9053 Akticrema Gold

Premium Cake Margarine 12011 Lemon Cream Jolly

9053 Akticrema Gold 8083 Pavlova (ktyi€g)

Enkaiuyn Kpéua

Tépta Kiyi Aepdvi
®

‘ ...............................

Bdon Taptag

140g Mapyapivn Akti Lux

30g noudpa apuydaiou

Tponog Napackeung

Xtunape pe 1o PTepo atov Kado tou piCep
TN papyapivn kat tn {axapn axvn.

XTn OUVEXELD NPOCBETOULE To auyo.

Pixvoupe to aAeupt pe To aplydalo noldpa
Kal OLIOYEVOMOLOUE.

2Tn ouvéxela agnvoupe tn {Upn va
€ekoupaortei yia 3 Aentd.

Avoiyoupe tnv {0pn yia o emBuuntd
OKeUOG TApTag.

Wnvoupe otoug 170°C yia 25-30 Aenta.

EnkaAuyn

250g piypa yia Pavlova

500g ¢axapn

Tponog napackeung

MpooBétoupe Ta UNIKA oTo pigep Kat
Ta XTUNAWE JE To oUpUa pEXPL va SloykwBel
og enBupnto Babpuo.

Kpépa Aepovt

400g oavyi 35%

Tponog napackeung

Xtunape oto pi€ep pe to olppa yia 4 Aentd
oTnV 3n TaxUTNTa 10 VEPO e TNV KPEWA
Gold.

Agou opoyevonotnBouly, npocBetoupe
NV KpEPa YaAaktog 35%.

Y10 té\og npoaBetoupe to Jolly Aepovi.

Movtdpiopa

‘Otav ynBei kal kKPUWOEL N Tap1a,
NpooBEToupE TNV KPEUa AepOVL.
Me KopVE NPooBETOUE TOV KIYIE
Kal Kalye e To pAGYIoTpO.

MnopoUpe va Slakoopunooupe e décor
KouBeptoupag uyeiag kat EUapa AgpovioU.



MNavteondavt LokoAdta

500g Mavteonavi Kakdo Premium mix

100ml vepo

Tponog napackeung

AvapiyvUoupe 6Aa ta UAKA otov Kado

Tou pi€ep otnv 1n taxttnta yia 1 Aento,
otnv 3n taxutnta 7-8 Aentd kat otnv

Tn taxutnta yia GMo 1 Aentd pe to oUppa.

TonoBetoUpe 6o To piypa os Aapapiva
60x40cm pe aviikoAMNTIKO XapTi, To oTpw-
VOUpE o€ OAn TNV enipdvela tng Aapapivag
Kal ynvoupe yia 8 Aentd otoug 190°C.

EnwkaAuyn

Awwvoupe 1o Glacage Gianduja
otoug 35-38°C.

Mnipdpoupe Kat enikaAlntoupe
TNV T0UPTA HAG.

Movtdpiopa

Ytnv Bdon tng touptag
TonoBetoUpe éva pUANO
Mavieanavi.

Ano6 navw anAwvoupE pia
o0Tpwon Kpépag Bon-Bon kal otn cuvéxela
TNV TonoBeToUE O0TNV Katawuén.

MOAIG naywaoet TNV eNkaAUNToupe
pe Glacage Gianduja.

AlakoopoUpe pe décor LokoAdtag MAaKTog.

Kpépa Bon Bon
150ml ydAa

120g Pasta Bon Bon

Tponog Napackeung

Xtunape oto pi€ep pe to oUppa To VePo e
tnv Akticrema Gold otn ypnyopn taxutnta
yla 4 Aenta.

‘Enetta NnpooBEToupe, o pEUCTA Hopen,

TNV KpéPa yaAaktog 35% Kal ouvexifoupe
10 avakdtepa yia 3 Aentd nepinou, PEXpL
va opoyevonotnBei n Kpua.

MpoaBétoupe Tn yeUon naywtou Bon Bon
070 YGAa nou éxoupe {e0TAvVEL EAPPWIG Kal
tnv Fond Gold avakateUovtag pe to aUppa.

Me tnv papid evowpatwvoupe Tig 6Uo
KPEMEG.

Torino -
Bon Bon

Ferrero

YAIKG cuvtayn
s 15203 Pasta Bon Bon

9053 Akticrema Gold 15208 Variegato Bon Bon
9104 Mavteonavi Kakao 7424 Glacage Gianduja
Premium mix 9021 Fond Gold

Mavieanavi Glacage Kpéua
Kakdo Gianduja Bon Bon




YA f ipa Id
IKa ouvtayng 6007 KouBeptoupa MaAaktog

6056 LokoAdta Asukn
Premium mix Itayoveg

6000 KouPBeptoupa 6163 Glacage Maupng
Golden Line Buttons LokoAdtag

9104 Mavteonavi Kakao

Mousse Glacage Mousse
YokoAdtag MaAaktog Maupng ZokoAdtag AeUKnC Zokohdtag

Mousse
ToKoAdtag

Mavteonavt

Mousse LokoAdta 62%
250ml yaAa

700g Kp. yaAaktog 35% plooxtunnpévn

Mousse laAaktog
200ml yaAa

450g Kp. ydhaktog 35% pigoxtunnpévn

Mousse Acukn
250ml yaAa

450g kp. ydhaktog 35% piooxtunnpévn

Tpono¢ NapacKeung

(16106 Kat yia 1g 3 mousse)

Ye pia katoapoAa Badoupe to yaha otn
@wTld. To anocUpoupe and tnv pwtid Aiyo
nptv 1o Bpdatyo.

Pixvoupe tnv {eAativn nou nponyoupEévVwg
eixape poulidoel og KpUo vePO, NPoaBETou-
HE TNV 0OKOAdTa avakateUoviag HEXpL va
AwoeL.

Y10V Kado tou pi€ep Padoupe TNV Kpépa
YOAGKTOG Kal XTUNAWE €w¢ OTOU (POUCKWOEL
Kat «6£ael» Aiyo, va eivat naxuppeuotn.

‘Otav n Bepuokpaacia TNg mousse PTAoEL

otoug 28°C, npocBétoupe olya-aiyd
TNV KPEWA YAAAKTOG, avaKateUoviag
ME Hia papid.

MNavteondavi Kakdo Premium

500g piyua

100ml vepo

TpOnog NapacKeung

AvaptyvUoupe 6Aa ta UAIKG oTov Kado tou
Hi€ep kal xtundpe otnv 1n taxutnta yia |
Aentd, otnv 3n taxutnta 7-8 Aentd Kat othv
Tn taxutnta yia GMo 1 Aentd pe to oUppa.

TonoBetoupe 6o To piypa og Aapapiva
60x40cm pe aviikoAANTIKO xapTi, To oTpw-
VOULE 0€ OAN TNV €MPAvela TN Aauapivag
Kal ynvoupe yia 8 Aentd otoug 190°C.

Movtdpiopa

Ytnv Bdon tng touptag

tonoBetoUpe €va UANO

Mavteonavt Kat anoé navw
anAwVoUpE Hia oTpwan Mousse ZokoAdtag,
Bdadoupe oto Yuyeio péxpt va otaBeponotnBei
Aiyo n mousse Kat enavaAapBavoupe e pia
otpwon Mousse ZokoAdtag MAaktog.

AgaipoUpe Eava and to Yuyeio Kal
npooBEtoupe pia otpwaon Mousse Agukng
YoKoAdtag.

Tnv TonoBeToUpe 0TV KAtAWugn Kat HOALG
naywaoel tnv enikaAuntoupe pe Glacage
MaUpng ZokoAdtag.



Akticake Moist Choco
Tkg Akticake Moist Choco

350g auyd

TpOnog NapacKeung

Xtundape 6Aa ta UNIKa otnv 1n taxutnta
Tou Hi€ep yia 1 Aento ye 10 PTePO Kal oTnv
2n taxutnta yia 3-4 Aentd.

Badoupe nepinou 800g piyua og popua
Tou navetove. Wnvoupe atoug 160°C yia
60-70 Aentd nepinovu.

EnwkaAuyn

Awvoupe to Covering Dark /
Ganache otoug 30-35°C.

Awwvoupe 1o Glacage Maupng
YokoAdtag otoug 35°C.

Crema Whiskey
500ml vepa

70g Pasta Crema Whiskey

TpOnog NapacKeung

Xtunape oto pi€ep pe to alppa to vepd
pe tnv Akticrema Gold yia 4 Aentd otnv
3n taxutnta.

MpooBétoupe TV yeuon naywtou Whiskey
KalL TN QUTIKN KPEWA Kal Eavaxtundye yla
GAAa 2-3 Aentd péxpl va «SEoEL».

Movtapiopa

KoBoupe 1o cake ot 1pelg
XOVOPEC PETEC.

YTnV KATw QPETa anAwWVoUpE
Tnv Kp€pa whiskey, okenadoupe e aAAn
pla péta cake, Badoupe and ndvw AAAn pia
otpwon Kpépa Whiskey kat kAeivoupe pe
pla akopn @Eta cake.

To naywvoupe Aiyo otnv katayugn. MoAg
Maywaoel HaoKApoUpE Tnv tolpTa pe
Covering Dark appatepévo ato pigep pe to
(QTEPO YIa 6 Aentd otnv pecaia taxuTnta.
To Badoupe oto Yuyeio va Naywaoel.

MoAig naywoet To nepvdpe pe Covering Dark
Kal HOAIG OTEYVWOEL PIXVOURE ano NAvw To
Glacage Maupng ZokoAdtag Kal To apnvoupe
va TPEEEL

Akticrema Gold
pe yeuon Whiskey

YAIKa ouviayng

9005 Akticake Moist Choco
9053 Akticrema Gold

8103 Akticrema Velvet Créeme

15363 Pasta Crema Whiskey

Awakdopnon Kpoutdv
ano Cake Moist Choco

abidPpoxn axvn

6155 Covering Dark /
Ganache

6163 Glacage Maupng
LokoAdtag

EnkaAuyn Cake
Covering Moist

Choco Choco




YAIKG cuvtayn . .
it 8103 Akticrema Velvet Creme

9060 Akticake Carrot 4157 Covering White Ganache

15332 Pasta torta di Mele 6165 Glacage Aeukng LokoAdtag
9053 Akticrema Gold 11214 MnAo KUPot og ZeAé

Kpéua Kpoutav Carrot Cake Enkaiuyn Carrot
MnAou & pnho og kUPoug Covering White Cake
() ()
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Carrot Cake
Tkg Akticake Carrot

350g auyd

Tponog NapacKeung

Xtundape 6Aa ta UNIKG otnv 1n taxutnta
Tou Hi€ep yia 1 Aento pe 10 PTePO Kat
otnv 2n taxutnta yia 3-4 Aenta.
Badoupe nepinou 800g piypa og popua
TOU MAVETOVE.

Wnvoupe atoug 160°C yia 60-70 Aenta
nepinou.

EnwkaAuyn

Awvoupe 1o Covering White
otoug 30-35°C.

Awwvoupe to Glacage Agukng
YokoAdtag otoug 35°C.

Kpépa Mnhou
500ml vepo

80g Pasta torta di Mele

TpOnog NapacKeung

Xtunape oto pi€ep pe to alppa to vepd
kat tnv Akticrema Gold yia 4 Aentd atnv
3n taxutnta.

MpoaBétoupe Tnv yelon naywtou Kal thv
(QUTIKN KpEPa Kal Eavaxtundpe yia aAa
2-3 Aentda péxpL va «OETE» N KPEWQ.

Movtapiopa

KoBoupe to cake og tpelg
XOVOPEG PETEG,

YTnV KATw QPETa anAwVoUpE TV
Kp€ua MnAou.

Ykenadoupe pPe aAn pia géta cake kat Badou-
ME and navw aAAn pia otpwon Kpéua MnAou.

KAgivoupe pe pla akopn gEta cake Kal to
naywvoupe Aiyo otnv Katayuén.

MOAIG Naywaoel JaoKApOoUE TNV ToUPTa E
Covering White appatepévo oto pifep pe 10
(PTEPO Yla 6 Aenta otnv peoaia taxutnta.

To Badoupe ato Yuyeio va Naywael, To nepva-
pe pe Covering White kat poAig oteyvwaoel
pixvoupe and navw to Glacage A€uKng Zoko-
AdTag Kal to apnvoupe va TpEEEL.



Red Velvet Cake
Tkg Akticake Red Velvet

350g auyo

Kpépa Opdoula
500ml vepd

60g Pasta Fragola Latte

Kpépa ®pouta tou Adaoug

500ml vepa

70g Pasta Frutti di Bosco

Tponog napackeung
(610¢ Kat yia ug 2 KpEpES)

Xtunape oto pi€ep pe to alppa to vepd
pe tnv Akticrema Gold yia 4 Aentd otnv
3n taxvtnta.

MpoaBétoupe Tnv yelon naywtou Kal thv
Akticrema Velvet Creme kat avaxtundpe
yia aM\a 2-3 Aentd péxpl va «dEoEL N KPEUa.

Tponog Napackeung

Xtundye 6Aa ta UAIKaG otnv 1n taxUtnta Tou pi€ep
yia 1 Aento pe to p1epd Kat otnv 2n taxyTnta yia
3-4 \entd. Badoupe nepinou 8009 piypa o
(POPHA TOU MAVETOVE.

Wnvoupe atoug 160°C yia 60-70 Aentd nepinou.

EnikaAuyn

Awovoupe 1o Covering White YAKa ouvTaynG

otoug 30-35°C.

9015 Akticake Red Velvet
Awwvoupe 1o Glacage Aeukng 9053 Akticrema Gold
ZokoAdtag otoug 35°C. 8103 Akticrema Velvet Créme

15271 Pasta Fragola Latte
Movtdpiopa

Awakdapnon Red
Velvet - Opéoka
(pouta tou ddgoug

KoBoupe to cake ot tpelg

XOVOPEG PETEC. Akticrema Gold

ue yeuon ppdouia
Xtnv Katw @Eta Badoupe tnv :
Kpépa ®pouta tou Adooug, okenaloupe pe
AM\n pia @éta cake kat Badoupe anod navw
v Kpéua Opdoula Kal KAEivoupe UE pla
akoun @Eta cake.

To naywvoupe Aiyo otnv katdwugn. MoAig
Maywoel JaOKAPOUKE TNV ToUpTa He
Covering White appatepévo oto pi€ep pe 10

g , ; . Akticrema
@TEPO Yia 6 Aentd otnv peoaia taxutnta. Gold pe
To Badoupe oto Yuyeio va naywoet. MOAig \gﬁﬁln i
naywoel 1o nepvdpe pe Covering White Bosco

Kal JOAIG OTEYVWOEL PIXVOURE ano Navw
10 Glacage Raspberry kat 1o apnvoups va
TpEEEL

15204 Pasta Frutti
di Bosco
6157 Covering White /

Ganache
7422 Glacage Raspberry
Flavour

EnkaAuyn Cake
Covering Red

White Velvet




Mousse
Gianduiella

Grand Choco
Orange

YAIKd ouviayng

Mavteonadvit Premium mix

15346 Pasta Gianduioso
15248 Pasta Grand Orange

Mpaliva Kakao
He Mniokoto

Mpahiva Kakdo Glacage Maupng
e Mniokato LoKoAdtag

Glacage Maupng
LokoAdtag
Glacage Cookie

15354 Pasta Gianduiella

Cookie Flavour

Dacquoise ®ouvtoUkt
500g Mavteonavt Premium mix

Serano Cream Jolly

Tponog napackeung

210 pi€ep pe T0 oUppa xTundpe 6Aa ta UAIKG,
€KTOG ano tn yeuon naywtou Gianduioso,
yla 6 Aenta otnv 3n taxutnta.

To katefadoupe ano to pi€ep, Byaloupe to
oUpHa Kal pixvoupe tnv Pasta Gianduioso.
AvakateUoupe Kald, oepBipoupe o€ pia
Aapapiva 60x40cm pe aviikoAANTIKG XapTi
0A0 TO iyua, TOo OTPWVOUE Kal YNVOULE
otoug 190°C yia 8 Aenta.

Apou Byel ano tov poUpvo, OTPWVOUE £va
avVTIKOAANTIKO XapTi navw oto dacquoise Kat
Badoupe pla Aapapiva andé ndvw va natnBei
KaAd.

ApoU kpuwokel, To Badoupe ato Yuyeio.

Movtdpiopa

Ytnv Bdon tng ToUptag TonoBetou-

HE Hia otpwaon dacquoise pouvtou-

KL Kat NAvw Tou anAwVoUE ia

otpwaon Mousse Gianduiella.
MpooBétoupe GAAN pila otpwon dacquoise
(pouvtoUKI, Pia Aenth atpwan Mpaiva
Kakdo pe Mniokoto kat yepifoupe péxpt 1o
xefhog 10 T0€pKI PE TNV Mousse NMopTokAAL
TonoBetoUpe ato Yuyeio Kal HOAG NaywaoEl
enikahuntoupe pe Glacage Maupng ZokoAa-
1ag o€ avapign pe to Glacage Cookie Flavour.

Mousse MoptokdAt
200g Fond Gold

Tkg kpépa yaraktog 35%

Tponog napackeung

Y€ éva PnwA avakateUoupe Ty Kpépa Fond
Gold pe to x\iapd vepo, oto pi€ep Baloupe
NV KpEPa YAAaktog 35% Kat JOALG pTaoel
010 60% Tou «deaipatogy, pixvoupe tnv
Fond Gold kat cuvexi{oupe to avakdtepa
€wg 610U Séoel ato 70% nepinou.

Abelalouple TNV KpEpa Kat NpooBEToupe
v yeuon.

AvakateUoupe €wg TNV MANpN opoyevornoinon.

Gianduiella
200g Fond Gold

Tkg Kpépa yahaktog 35%

Tponog napackeung

Ye €va UnwA avakateUoupe Tnv Kpépa Fond
Gold pe 1o xA\apo vepo.

Y10 pi€ep Badoupe v Kpépa yaaktog 35%
Kal HOAG prdoel oto 60% tou «deaipatogy,
pixvoupe tnv Fond Gold kat cuvexifoupe

T0 QVAKATEUA £wG 0ToU «OE0el» oto 70%.
Abg1alouple TNV KpEpa Kat NpocBEToupe
tnv Serano Cream Jolly kat tnv Pasta
Gianduiella.

AvakateUoupe £€wg TNy NANpn oloyevoroinan.



Tpayavn Baon
400g Mpaiva Kakdo pe BagAa

100g MpaAiva Kakdo pe tpippéva
(ouvtouKkia

100g Geyevtiv

Tponog Napackeung
Alwvoupe Tnv KouBeptoUpa YAAAKTOG,

pixvoupe ta unohoina UAIKG Kat
avaKateUOoUE.

LTPWVOUE TO Hiypa OE TO£pKIa
kat ta Badoupe ato Yuyeio.

Mousse Buono
100g Fond Gold

PinAa Buono

Tponog napackeung

Ye éva pnwA avakateUoupe Ty Kpgpa Fond
Gold pe to x\iap6 vepo.

Y10 pi€ep Badoupe v KpEpa yaaktog 35%
Kal HOAG prdoel oto 60% tou «deaipatogy
npooBétoupe tnv Fond Gold kat ouvexidou-
ME To avaKkAatepa £wg 6Tou gtdoetl oto 70%
nepinou.

Abg1alouple TNV KpEpa Kat NpocBEtoupe

tnv Vanilla Cream Jolly, tTnv yelon naywtou
Buono kat tn PinAa Buono.

AvakateUoupe €wg TNV MANPN opoyevoroinon.

Dacquoise BagAa
500g Mavteonavit Premium mix

100g Oeyeviv

Tponog Napackeung

Y10 pi€ep pe 10 oUppa XTundape 6Aa ta UAIKA
€KTOG ano Tnv npaiva Kal th Geyevtivn yia
6 Aentd otnv 3n Taxutnta.

KateBadoupe and to pi€ep, Byddoupe

10 oUppa Kat pixvoupe TNV npaliva Kai tnv
peyevtivn, avakateUoupe KaAd kat oepPi-
poUpE o€ pla Aapapiva 60x40cm pe avtikoA-
ANTIKG xapTi 6Ao to piyda. To OTPWVOUE
kat ynvoupe atoug 190°C yia 8 Aenta.

ApoU Byel and 1o poUpvo, CTPWVOULE €va
avtikoAANTIKO xapTi ndvw oto dacquoise Kat
Badoupe pia Aapapiva andé ndvw va natnBei
KaAd.

ApoU Kpuwoel To Badoupe oto Yuyeio.
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YAIKa ouviayng

6153
6077
6129

9934
9021

Dacquoise
Bagha

Tpayavn
Bdon

MpaAiva Kakao pe BagAa

KouBeptoUpa MaAaktog
MpaAiva Kakao

He Tpippéva Oouvrolkia
Oeyevriv

Fond Gold

Glacage
Gianduja

9103 [MMavteonavt
Premium mix

15330 Pasta Gianuioso

15301 PinAa Golosa Buono

12011 Vanilla Cream Jolly

74524 Glacage Gianduja
Flavour

Mousse
Buono




Jamaica -
Choco/ Rum

YAIKG cuvtayn .
it 15365 Pasta Jamaica

9103 MMavteonavi Premium mix LokopoUpt
15346 Pasta Gianduioso 9021 Fond Gold
6129 Mpahiva Kakdo 12012 Serano Cream Jolly
He Tpippéva Oouviolkia 15366 Variegato Jamaica
6077 KouBeptoupa 6163 Glacage
FaAaktog Maulpng ZokoAdtag

Variegato Glacage Mousse
Jamaica MaUpng ZokoAdtag Jamaica

| | ] Dacquoise
» .A Dacquoise

Mousse DR @ i @ [ oo

Jamaica

.............. Toayavh
Bdon

Dacquoise ®ouvtoUkt
500g Mavteonavi Premium mix

100g Pasta Gianduioso

Tponog napackeung

Y10 pi€ep xTunApe pe to aUppa 6Aa ta UAIKG,
€KTOG ano TNV YeUon naywtou, yla 6 Aentd
otnv 3n taxutnta.

To katefdadoupe ano to pi€ep, Byadoupe to
oUpHa Kal pixvoupe tnv Pasta Gianduioso.
AvakateUoupe KaAa.

YepPBipoupe og pia Aapapiva 60x40cm

ME avTIKOAANTIKO XapTi 6Ao 1o diypa.

To otpwvoupe Kat ynvoupe otoug 190°C

yla 8 Aenta.

Apou Byel ano tov poUpvo, OTPWVOUE £va
avTIKOMNTIKG Xapti ndvw oto dacquoise Kat
Badoupe pia Aapapiva ané navw va natnBei
KaAd.

ApoU Kpuwokel, To Badoupe ato Yuyeio.

Movtdpiopa

Y€ TO£PKI TNG EMNNOYNG HAG

anAwvoue Tnv Tpayavn Bdon

Kal Navw TNG anAwWVOUE Uia

otpwon Mousse Jamaica.
MpooBEtoupe pia péta dacquoise PouvIoUKI,
pa Aenth otpwon Variegato Jamaica kat
Yepidoupe péxpt To XelNog TO TOEPKI pIE TV
Mousse Jamaica.
TonoBetoUpe ato Yuyelo Kat HONG NaywoEl
enikaAUntoupe Pe Glacage Maupng ZokoAdtag,

Tpayavn Baon
200g MpaAiva Kakdo
He TpIppEva MouvioUkia

50g Pasta Jamaica LokopoUpl

Tponog napackeung

Alwvoupe Tnv KouBeptoupa Kat TV
avaKateUoUE [E TNV Npaliva Kat tny yeuon
naywrtou.

YTpwvoupe og ToépKia 20cm Kal ta Badoupe
0T0 Yuyeio.

Mousse Jamaica LZokopoupt
200g Fond Gold

Tkg Kpépa yataktog 35%

Tponog napackeung

Ye éva pnwA avakateloupe Ty Kpgpa Fond
Gold pe to x\lapo vepo.

210 pi€ep Badoupe tnv Kpépa yahaktog 35%
Kal HOAG prdoel oto 60% tou «deaipatogy,
npooBétoupe tnv Fond Gold kat
ouvexi{oupe To avakAtepa €wg 0Tou HEoel
oto 70% nepinou.

Abelalouple TNV KpEpa Kat NpocBEToupE T
Serano Cream Jolly kat tnv Pasta Jamaica.
AvakateUouple €wg TNV MANpN opoyevoroinon.



AKTINA Recipe Book

H AKTINA oag puei otnv téxvn tng {axaponAaotikng
nou ouvbuddet tn de€lotexvia, T pavtacia, tn dnpioupyikdTNTa

Kal pUOLKA TV notdtnta.

2ta Bd6n twv aiwvwv Kai g€ 6Aa ta PRkn Kat NAGtn g yng,

n {axaponAaatikn €xel dlavuoel pia tepdotia dladpopn.

‘Exel e€eAixBel o€ oxéan pe v 1oTopia, TIg ouvnBeLeg

Kal 16 1dlattepotnteg kabBe tonou, napouaiadoviag

Hia tepdotia NolkiAia ouVTaywv Kat Npotdoswy nou ouvexidel

Kal Ba ouvexilel va e€eAiooetal.

Autd 1o évtuno eival n apxn piag ogipdg evilnwy

NoU 0KOMO €XEL VO anotunwaoel KAAOOIKES OUVTAYES

nou éxouv ypdyel tatopia otig Brepiveg twv {axaponAaoteiwy, £
aAAd kat va npoopépel VEEG IBEEC Kal NPWTOTUNES EPAPHOYES, 'r‘ -

Va EVNPEPWOEL Kal va epnveloel véoug Kal naAoug {axaponAdoteg. 3
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