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Vanilla
Almond

YAIka ouvtayng

9004  Akticake Moist Vanilla Akticrema Gold

15250 Pasta Mandorla extra Fond Gold
Aromitalia Velvet Cream

15206 Pasta French Vanilla Glacage Agukng
Aromitalia LokoAdrag

Décor LokoAdtag

Glacage Aeukng

@ ... LowOMwG
Mousse
o ......Jaila
Tounouc AuYSho R _
Beion prioKtou cpuyBikos N ’. ..... \ ...............
........................................... © PaEIR I

Baon Mniokotou Apuydaiou
- 250g akelpt
- 100g dxvn
» 40g novdpa aptydbaho
- 29 aAdu
+ 125g papyapivn
« 1auyd

Tépnoug Apuybdhou
- 500g Akticake Moist Vanilla
- 100g auyo
- 100g aonpdadt auyol
- 150g Aabt
+ 1259 vepd
- 60g Pasta Mandorla extra Aromitalia
+ 200g apUybaho noudpa kapoupdlapévo

Akticrema Gold
- 200g Akticrema Gold
+ 500g vepd
- 150g Velvet Cream
+ 150g Qwikn kpépa 35%

Mousse Vanilla
» 200g Fond Gold
- 2509 vepd xAlapd
« 60g Pasta French Vanilla Aromitalia
» 500g Akticrema Gold (appatepévn)
+ 1000g {wikn Kpépa 35% piooxtunnpévn

Movrtdpiopa / Décor

Tponog napackeung

TonoBetoUpe oToV KAS0 ToU Wifep OAa Ta UNIKA Kat XTUNAKE HE TO PTEPS HEXPL
Va EXOUE Hia opoloyevh 0pn.

TonoBeToUpe oto Yuyeio yia 1 wpa.

MoAig naywoel n 0PN, avoiyoupe We Tov NAdoth og UWog 4cm.

KoéBoupe tn Upn oto enlBupntd oxnpa kat ynvoupe yia 15 Aentd atoug 160°C.

Tpénog napaokeung

Ytov kGdo tou piep xTundpe ta aonpddia Tou auyou pe To cUPHA HEXPL VA EXOULE
pla appdatn Hapéyka.

Ye GAAo Kado tonoBetoUpe Ta undAotna UAIKA KTOG anod tnv noudpa apuyddiou
Kal aVaKaTEUOUE Yia 4 AenTd e To PTepsd oTnv peoaia taxytnta.

Me pia papiC avakateUoupe To piypa npooBétovtag olyd - otyd tnv apEyka
Kal v noudpa apguydaiou.

Ye pia Aapapiva 60x40cm otpwvoupe avTIKOAANTIKO XapTi, anAWVOUE To Wiypa
Kal To yAvoupe yia 9 Aentd otoug 200°C.

Tponog napaokeung

TonoBetoUpe oTov KAdo Tou Wigep To piypa Akticrema Gold kat to vepd Kat xtundpe
pe 1o oUppa yia 5 Aentd otnv uvath taxdtnta.

MpoaBEtoupe tnv puukn Kpépa VelvetCream kal xTundpe yla 2 Aenta.

TéNog npocBEtoupe Kat TNy {wiKN KPEUA Kal XTUNAWE yla dAAa 2 Aenta.

Tpénog napaoKeung
Ye éva pnwA avakateUoupe pe oUppa tnv Fond Gold pe to vepod.
MNpoaBétoupe tnv Pasta French Vanilla kat avakateUoupe.

Téhog npooBétoupe tnv appatepévn Akticrema Gold kat tnv {wikn Kpépa
avakateUovtag anaAd pe pia papid.

Y€ Ula HakpOoTeVN pOpHa otAikovng TUnou ekAaip Badoupe pia otpwon Mousse Vanilla.
TonoBetoUpe éva pUAAo Topmnoug Apuyddahou Kal KAeivoupe Tnv popa pe pia otpwon Mousse Vanilla.

TonoBetoUpe ato Yuyeio kat apou naywoel EePoppdpoupe Kat enkalUntoupe pe Glacage Aeukng cokoAdtag.
TéAog TonoBetoUpe 10 NAoTdKI Ndvw otnv Bdon pniokGTou apuydalou.




Dacquoise Red Velvet
- 500g Akticake Red Velvet
- 175g auyo
- 150g nhiéAato
- 125g vepod
- 50g Pasta Frutti di Bosco Aromitalia

Akticrema Gold
- 200g Akticrema Gold
+ 500g vepd
+ 150g Velvet Cream
+ 150g Jwikn kpépa 35%

Mousse Maotpt
» 200g Fond Gold
» 250g vepd xAiapd
- 55g Yogumix 40 Aromitalia
+ 600g Akticrema Gold (appatepévn)
- 1000g {wikn Kpépa 35%
(xtunnpévn oe nogoato 50%)

Movtapiopa / Décor

Tponog napackeung
MpooBétoupe atov KAdo Tou Hiep 6Aa Ta UAIKA Kal XTUNAKE pE To PTePO yia 4 Aentd
otnv 2n taxutnta.

YepBipoupe 8509 piypa oe Aapapiva 60x40cm pe avtikoAANTIKG XapTi, To GTPWIVOUE
Kat ynvoupe atoug 200°C yia 8 Aenta.

ApoU Byet and tov poUpvo OTPWVOURE £va avTKoAANTIKG xapti kat Badoupe
ano navw pia Aapapiva yia va natnBei kaAd.

ApoU Kpuwael To TonoBetoUpe aTo Yuyeio.

Tpénog napackeung

TonoBetoUpe otov KAdo Tou Wifep to piypa Akticrema Gold kat to vepd Kat xtundpe
He to oUppa yia 5 Aentd otnv Suvatn taxutnta.

MpoaBEtoupe tnv puKN Kpépa VelvetCream kat xTundpe yia 2 Aentd.

Téhog npooBétoupe kal Tnv {wiKN KpéPa Kat XTundpe yia GAAa 2 Aenta.

Tponog napaokeung

Ye éva pnwA avakateUoupe pe oUppa thy Fond Gold kat to vepd.
MpooBétoupe tnv yeuon Yogumix 40 Kat avakateUoupe KaAd pe pia papid
EVOWHATWVOVTAG OlYd - Olyd Kal TNV YIOOXTUNNPEVN JWIKN KPEa.

Téhog npoaBétoupe kal tnv appatepévn Akticrema Gold Kat avakateUoupe.

Ynv Bdon plag poppag otAIKOvNg anAWVOUE Hla AENTh 0TPWON Mousse YlaoUpTL Kat anoé navw KoBoupe Kal tonoBetolpe

pla péta Dacquoise Red Velvet.

Mavw ané to Dacquoise anAwvoupe pla otpwaon Variegato Frutti di Bosco, ouvexifoupe pe pia atpwon ylaoUptt kat KAgivoupe
e pla péta Dacquoise.
TonoBetoUpe Tnv ToUpTa oTn Katayugn.

ApoU naywoel Eepopuapoupie and Tnv alAkovn Kat emikaAuntoupe e Glacage Raspberry kat SiakoopoUpe pe Aeuko Glacage.

Forest Frult -

Yoghurt

YAIKa cuvtayng

9015  Akticake Red Velvet 15234 Yogumix 40
15204 Pasta Frutti di Bosco Aromitalia

Aromitalia 9051  Akticrema Gold
15336 Variegato Frutti di Bosco 8103 Velvet Cream

Aromitalia 7422  Glacage Raspberry
9121  Fond Gold 9934  Feuilletine

Mousse Glacage Glacage Aeukng
Maovpt Raspberry TokoAdtag Dacquoise
B : : Red Velvet

Variegato ’

Frutti

di Bosco Mousse
.......................... fouese
Dacquoise @ ccccceeenshatannnn.
Red Velvet




ZOpn Taprag Tpdnog napaokeung

/
- 250g akedpt » 100g dxvn - 40g noGpa aptybaho  TonoBetolpe otov kabo tou pi€ep 6Aa Ta UNIKA KaL XTUNGE HE TO PTEPS PEXPI
- 2g aAdu - 125g papyapivn « 1 auyd va éxoupe pia opotoyevh {0un. TonoBetoUpe tnv {Uun oe poppa tdptag pe Bapog
0T0 E0WTEPIKO (N.X pUQY Kal ynvoupe otoug 160°C yia 25 Aentd. Enetta agaipoUpe
10 BApog, aAeipoupe e piypa 1:1 KpoKo auyoU pe KpEpa YAAaKTOG Kat ouvexidoupe

§ O KOAO, .[O 10 Yhotpo yia 10 Aentd eminAgov.

Dacquoise LokoAdta Tpdnog napaokeung
/ - 500g Mavteonavi Premium Choco MpooBétoupe atov KAdo tou piep 6Aa Ta UAIKA EKTOG and TIG 0TayOVeG YNVOUEVNG
— - 350g auya kouBeptoupag Delight. Xtundue pe to oUppa yia 6 Aentd otnv Suvatn taxdnta.
- 100g vepd ApatpoUpe To piypa ané to piep, NPooBEToupE TIG 0TAYOVEG Kal AVAKATEUOULE.
- 150g Delight bake stable Drops 1:8000 TonoBetoUpe to piypa og Aapapiva 60x40cm pe aviikoANTIKG XApT, TO OTPUWVOUE

Kat ynvoupe otoug 190°C yia 8 Aentd. Agou Byet and tov poUpvo GTPWVOULE
€va aviikoAANTIKO xapti Kat Badoupe and ndvw pia Aapapiva yia va natnBei kaAd.
ApoU Kpuwoel to TonoBetoUpe oTo Yuyeio.

YAIkd cuvtayng

I LS W0 et Lleh pln bl l.z\:]((:icArEma GOlg |d - 500 5 I’ggggzpouﬂp:sugfgjidéo ToU Mi€ep 1o piypa Akticrema Gold kat To vepd Kat xTundpe
: : : ; : - 200g Akticrema Gold - 500g vepd
Pre_m'um Choco 17314 M'S’termlx Premium Fruit - 150g Velvet Cream - 150g {wikn kpépia 35% pe 0 oUpHa yia 5 Aenta otn Suvatnh taxunta. MpooBétoupe TV PUTIKN Kpépa
6049 Delight Bake Stable ®pdoula VelvetCream kat xtundpe yia 2 Aentd. Téhog npoaBEtoupe Kat Thv {wikn Kpéua
Drops 1:8000 9051 Akticrema Gold Kal xTundaye yia GAAa 2 Aenta.
15243 Pasta Cioccolato 8103 Velvet Cream
Fine Aromitalia 7420 Glacage ®pdoula Mousse Zokohdta Tp6rog Napackeuhc
9121 Fond Gold 6004 KouPeptoUpa o Nipadeg - 100g Fond Gold + 125g vepd xhapé Ye éva unwA avakateVoupe pe oUppa tnv Fond Gold pe to vepd. MpooBétoupe
- 100g Pasta Cioccolato fine Aromitalia v agpatepévn Akticrema Gold kat tnv Pasta Cioccolato fine kat avakateUoue.
- 300g Akticrema Gold (appatepévn) TéAog, npooBétoupe tnv {wiKn Kpépa avakateUovtag anaAd e pia papid.
+ 500g {wikn kpépa 35%
Mousse ®pdoula Tpénog napaokeung
+ 125g vepd xhap6 « 800g Jwikh kpépa 35% Xe éva unwh avakateUoupe e oUppa tnv Fond Gold pe to vepd. MpooBétoupe
- 100g Pasta Fragola Aromitalia - 100g Fond Gold v Pasta Fragola kat avakateUoupe. TéAog NpooBétoupe Tnv appatepévn
- 300g Akticrema Gold (agpatepévn) Akticrema Gold kat tnv {wikn kpépa avakatevovtag anaAd e pia papid.
Mousse Glacage Strawberry
Opdouia Opdouda Coulis . , ,
. ] Strawberry Coulis Tpénog napaockeung
- 1000g Mistermix ®pdoula « 200g vepd TonoBetoUpe o€ €va katoapoAdki tnv nouAna Mistermix ®pdoula Kat To vepo
- 30g pUNa Zehativng - 10g xupdg Aepovt Kat ta pépvoupe oe onpeio Bpacpou. ApalpoUpe and thv otia Kal npooBétoupe To

XUHO AepiovioU Kat ta jaAakwpéva UANa {elativng Kat avakateUoupe. Doppapoupe
0€ TO€PKL N OIAIKOVN Kal TonoBetoUpe otny Katayugn.

Dacquoise
YoKoAdtag
Movtdpiopa / Décor
Bdon Mlsse LTnv TapTa Nou Ynoape oTpwvoupe Aiyn Mousse ZokoAdta, and navw Badoupe pia géta Dacquoise okoAdta kat KAeivoupe
Taptag YoKoAdTac pe Mousse ZokoAdta. Badoupe tnv tdpta otnv Katdyugn va naywoel. Ze pia poppa alAikévng otpoyyuhn nupapia, Badoupe

Mousse ®pdoula Kat tonoBetoupe to naywpévo Strawberry Coulis ané ndvw kat 1o Badoupe va naywael otn katdyuén.
Ze@oppdpoupe and tn olAkovn Kat tnv nepvdpe pe Glacage ®pdoula. Akoupndye Tnv toUpTa ENAVW GTNV NAaywuEvn Tdpta
pe tnv Mousse ZokoAdtd. AlaKoopoUpE pE VIpAdeg aoKkoAdtag.




Kéik

e Travel Cake

+ 220g vepd

Tponog napaokeung / Baoikn ouvtayn e e Ve

Ytov Kabo tou pi€ep npoaBEtoupe OAa ta UAIKA.
Xtundpe pe 1o ptepo yia 1 Aentd otnv 1n taxutnta Kat yia 4 Aentd otn 2n taxutnta.
Ltnv ouvéxela oepPipoupe o€ POpHES (NEPATHEVEG PE aVTIKOAANTIKOG spray) ta ¥ tng poppag. YAk ouviayhc
Wrvoupe atoug 160°C yia 45 - 50 Aentd avaloya pe tov poUpvo Kat tnv nogdtnta tng {UHNG.
Byadoupe and tov poUpvo Kat apoU Kpuoel n poppa Bydloupe To cake Kat to BaZoups otnv cuvthpnon. 9004  AktiCake Moist 9015  Akticake Red Velvet
6132 Mpakiva pe yeuon 6157  Covering White /
O®pdaoula Ganache

Mépon npalivag
« lpahiva yeton @pdoula (avahoya pie 1o péyeBog tou cake)

Tponog napaokeung

lepioupe pe npaliva ppdoula to cake Kat 1o EavaBadoupe oTnv CUVTAPNON YIa Va NAYWOEL.

EmkdAuygn
- Covering White (avdAoya pe 1o péyeBog tou cake)

Tpénog napaokeuhg
EnikaAUntoupe pe to Mwpévo Covering White 1o cake pag kat to SlakoopoUpe.

Mpahiva

JE Yeuon Covering

Opdoula White
Akticake
Red Velvet




Tpayavn fdan Tpdnog napaokeung

T 4
O l | -[ G + 250g Mpahiva pe Bapha Alovoupe TV KouBeptoUpa Kal TNy avakateUoUE He TIG NPaAiveg.
+ 250 Mpahiva pe Koppdua PouvIoukiol MpoaBétoupe To NAIEAALO KAt AVOKATEUOUKE PEXPL VA €XOURE NAMPN opoyevomnoinon.

Ferrero

- 50g nhi€Aato
- 300g KouBeptoUpa Golden Line

Dacquoise Ferrero Tpdnog napaokeung
» 600g Mavteanavi Premium Choco MpooBétoupe atov KAdo Tou Hiep 6Aa ta UAIKA KTOG and tnv npahiva
+ 375g auya kat tnv Pasta Bon Bon.
- 100g vepo Xtundpe e to oUppa yia 6 Aentd otnv Suvath taxytnta.
YAk ouvtayng + 200g Mpakiva pe koppdTa pouvToukiod ApoU xtunnBei to piypa a@aipoUpe o cUppa Kat npooBétoupe Tn npahiva
+ 100g Pasta Bon Bon Ferrero kaltn YeUon Kal avakateUoupe e papid.
6153 Mpakiva pe BapAa 15203 Pasta Bon Bon TonoBetoUpe To piypa og Aapapiva 60x40cm, 10 OTPWVOUHE Kal YAVOULE
6129 Mpaliva pe Koppdua Ferrero Aromitalia otoug 190°C yia 8 Aenta.
(POUVTOUKIOU 9051 Akticrema Gold ApoU Byel and Tov poUpvo TPWVOULE éva avTIKOAANTIKG xapTi Kat BaJoupe
6075 Golden Line 62% 9121 Fond Gold ano ndvw pa Aapapiva yia va natnBei kaAd.
9104 Mavteonavt 8103 Velvet Cream Aol Kpuchoe! To TonoBetoUpE oTo Yuyeio.
Premium Choco 7424 Glacage Gianduia
Akticrema Gold Tponog napaokeung
» 200g Akticrema Gold TonoBetoUpe otov Kado Tou Wigep To piypa Akticrema Gold kat To vepd Kat xtundpe
- 500g vepod pe 1o oUppa yia 5 Aentd otnv duvath taxdnta.
- 150g Velvet Cream MpooBétoupe Thv PUTIKA Kpépa VelvetCream kat xTundpe yia 2 Aenta.
* 150g Qwikn kpépa 35% Télog npooBétoupe Kat tnv {wikn Kpépa Kat XTundpe yia aAha 2 Aentd.
Mousse Ferrero Tponog napaokeung
- 100g Fond Gold MpooBétoupe atov Kado tou pigep nv Velvet Cream kat tnv {wikn Kpépa.
+ 1259 vepd xhapo Xtundpe pe to oUppa otny 2n taxdtnta éwg 0Tou 640€l o€ N0oaTd 60%.

» 80g Pasta Bon Bon Ferrero

- 300g Akticrema Gold (appatepévn)
- 250g Velvet Cream

+ 250g Cwikn kpépa 35%

Ye éva pnwA avakateUoupe pe oUppa tnv Fond Gold, tnv Pasta Bon Bon kat 1o vepo.

TéNog, npooBétoupe tnv appatepévn Akticrema Gold kat tnv {wikn Kpépa
avakateUovtag anaAd pe pia papid.

................ Décor Zokohduac Movtdpiopa / Décor
Y€ pla HakpooTtevn popua otAikovng Tunou ekAaip Badoupe pia otpwon Mousse Ferrero.
Glacage TonoBetoUpe pla péta Dacquoise Ferrero kat npooBétoupe GAAN pia 0Tpwon mousse.

Giandui
PO ianduia

KAeivoupe tnv pdpua pe tnv tpayavn Bdon.

TonoBetoUpe tnv Popua oTnv Katdyugn.

A@oU naywaoel 1o YAUKO, Eepopudpoupe Kat enikaAUntoupe pe Glacage Gianduia to onoio €éxoupe avapi§el pe Kpokav
Dacquoise A R b (pouvTtoukioU (avaloyia 100g Glacage Gianduia + 10g Kpokdv qpouvtoukiov).

= (o

Mousse
Ferrero




Mud Cake
- 1000g Akticake Mud
+220mlvepd
» 350g n\iéAato
- 360g auya

Kpépa Gold LokoAdta
- 1000g vepd
» 400g Akticrema Gold
- 300g yeuon naywtou Cioccolato Fine Aromitalia
- 1000g Akticrema Velvet cream

Covering Choco Milk appatepévo
- 1000g Covering Choco Milk/Ganache
+ 120g nAiéAato

Polétec (kpépa yia viekop)

+ 500g £to1un Akticrema Gold

+ 500g 1010 Covering Choco Milk/Ganache
apPaATEPEVD

Movrtdpiopa
MovTtapouE TO KEIK OE 4 PETEG.

Tpénog napaokeung

LTov KGbo tou piep npooBEtoupe 1o AGd|, T0 vepO Kal Ta auyd Kat TEAOG To iyda
yta Mud Cake.

Xtundpe pe 1o etepo yia 1 Aentd otnv n taxdtnta Kat 3 - 4 Aentd otn 2n taxutnta.

Wnvoupe ta 750g piypatog yia 55 - 60 Aentd oe oTpoyyUAEG POpUEG Slapétpou 22cm

otoug 145 - 150°C.

Tpénog napaokeung

Xtundpe 1o vepd pe tnv Akticrema Gold yia 4 Aentd otnv yphyopn taxdtnta.
MpoaoBtoupe tn yeuon Cioccolato Fine kat tnv Velvet cream.

Zavaxtundape yia 2 - 3 Aentd akdpn ewg 6tou déoet n Kpépa.

Tpénog napaokeung
Ttov kGbo tou pigep Baloupe to Covering ZokoAATag KAl XTUMALE HE T0 PTEPO
01N Yeoaia Taxutnta €wg OToU apPaTeYEL.

Ytn ouvéxela, kateBadoupe tnv TaxUtnta oTn XapnAn Kat npocBétoupe Aiyo - Aiyo
10 nAi€Aato.

MOAIG opoyevonoinBei to Bddoupe oth pecaia TaxUTnTa Kal aQpateUOULE To piyHa
yla akopn 3 Aenta.

Tpénog napackeung

AvakateUoUpe Kal TiG 2 KpEPEG Pe pia papid, tn BAJoupie 0To KOPVE Kal YapViPOULE.

Evbiapeoa, tonoBetolpe tnv Kpépa Gold ZokoAdta o€ TéTold NoodTNTa WOTE va €ival {on og NAXog Je TN PETA TOU KEIK

Yla va undpxet opgolopop®ia.

TonoBetoUpe TNV ToUpTta otnv Kataywugn yia 1 wpa wote va oeigel.

Me 10 agpatepévo Covering Choco Milk kaAUntoupe 6An tnv emipavela tng Touptag Kat tn Bafoupe oto Yuyeio.
Awovoupe 1o Glacage Choco Kat pe éva xwvdkit axnpati{oupe Akpua NEPIPETPIKA TNG TOUPTAG.

lapvipoupe puidxvovtag polETeG e To KOPVE Kal NEPIXUVOUHE HE VIPAdEG KoUBEPTOUPAG 0TO KEVTPO TNG ToUPTAG.

Choco

Lover's
Drip Cake

YAikd ouvtayng

9019  Akticake Mud 6156  Covering Choco -
9051  Akticrema Gold Milk/Ganache
8103  Akticrema Velvet Creme 6163  Glacage Maupng
15243 Cioccolato Fine - LokoAdtag
elon Maywtou ZokoAdta 6004 KouPeptolpa
Aromitalia oe Nipadeg

EnikdAuyn
Choco

Akticrema :
cod HIFVE RN :
YokoAdta



YAikd ouvtayng

6153 Mpaliva pe BagAa

9934  Feuilletine

6077  KouPeptoupa MaAaktog
9103 Mavteondvi Premium
15330 Pasta Buono Aromitalia

Dacquoise
BagAa

Tpayavn Baon

Tpayavn fdan
- 500g Mpahiva pe Bagha
- 100g Feuilletine
- 70g nA\iéAato
- 300g KouBeptoUpa MaAaktog

Dacquoise BagAa
- 500g Mavteondvi Premium

+ 375g auya
« 75g vepo
. - 150g npaAiva e Bagpha

Variegato Buono + 100g Feuilletine
Aromitalia
Akticrema Gold
Fond Gold
Velvet Cream Akticrema Gold
Aktiglaze oubétepo + 200g Akticrema Gold

- 500g vepd

+ 150g Velvet Cream

+ 150g Qwikn kpépa 35%

Mousse Buono
- 100g Fond Gold
+ 1259 vepd xhiapd
- 100g Pasta Buono Aromitalia
- 300g Akticrema Gold (appatepévn)
+ 250g {wikn kpépa 35%
- 200g Variegato Buono Aromitalia
» 250g Akticrema Velvet Creme

Glacage MaAaktog
- 300g KouPeptoupa laAaktog

- 100g yaAa
, + 125g yYAukdn
........... Glacage MdAaktog - 175g Aktiglaze oubétepo
+ 5g pUAAa Zehativng
Mousse
Buono Movtdpiopa / Décor

Tponog napackeung

Alwovoupe TV KouPeptoUpa Kal Tnv avakateUoupe pe Ty npaliva BagAa.
MpoaBétoupe to nAi€éAato Kat tnv Feuilletine, avakateUoupe pPéxpt va €xoupe NAnpn
opoyevonoinan. LITpwVoULE To piyHa o€ Toépki @20cm oTo ornoio £xoupe ToNoBeThTEL
NEPIUETPIKA Tawvia Kal To Badoupe aTo YuyEio.

Tponog napackeung

MpooBétoupe atov KAdo Tou Hiep 6Aa ta UAIKA €KTOG and tnv npaliva Kat thv
Feuilletine. Xtundye pe to oUppa yia 6 Aentd otnv Suvatn taxdtnta. Apou xtunnBei
10 piyHa apaipoUpe To aUppa Kal npooBétoupe tnv npahiva kat tn Feuilletine kat
avakateUoupe pe papid. ZepBipoupe to piypa oe Aapapiva 60x40cm pe
avTIKOAANTIKG XapTi, T 0TPWVOUKE Kat yrhvoupe atoug 190°C yia 8 Aentd. Agou Byel
ano Tov poUpVo OTPWVOULE €va avTIKOANTIKO xapti kat Badoupe anod navw pia
Aapapiva yia va natnBei kaAd. ApoU Kpuwaoel 1o tonoBeToUpEe 0To Yuyeio.

Tponog napackeung

TonoBetoUpe oTov KAdo Tou Wigep To piypa Akticrema Gold kat to vepd Kat xtundpe
pe 1o oUppa yia 5 Aentd otnv duvath taxutnta. MpooBEToupe Ty GUTIKN Kpépa
VelvetCream kat xtundye yia 2 Aentd. Téhog npooBétoupe Kat tnv {wiKn KpEWa

Kat xtundpe yia GAAa 2 Aenta.

Tponog napaokeung

Ye éva pnwA avakateUoupe pe oUppa tnv Fond Gold kat to vepd. Xtundpe oto pifep
TV {wIKN KPEUA KAl TNV QUTIKA KPEWA WE To oUppa otnv Suvatn taxdtnta €wg 6Tou
béoel 0e noooo16 60%. Mpoobtoupe TV Fond Kat ouvexi{oupe To XTUNNPa PEXpL
va 6éoel o Nnoooot6 70%. Adelaloupie TNV Kpépa o€ Hia Aekavn Kat npooBétoupe
nv Pasta Buono, tnv appatepévn Akticrema Gold kat to Variegato Buono

Kal avakateUoupE e pia papid péxpt va €xoupe NAnpn opJoyevonoinan.

Tpénog napaokeung

Ye pia katoapoAa Badoupe o yaAa kat tnv YAUKOZN oTh pwTid péxpt va épBouv
oe onpeio Bpaopou. Katefddoupe and tnv pwrid, eVowUatwvoupe tnv eAativn
apou nptv TNV €Xoupe HOUALAoEL o€ KpUo vepd. MpoaBétoupe To {eAE Kat

nv KouPeptoUpa yaAaktog. OpoyevonoloUpe e £va paBbopnAéviep (pimer).

AgpaipoUpe and 1o Yuyeio To TOEPKL e TNV Tpayavh BAon Nou EXOUE ETOLLAGEL.

AnAwvoupe pla otpwan Mousse Buono Kal and ndvw pia g€ta Dacquoise BagAa.
KAeivoupe tnv ToUpta pe Mousse Buono kat tnv Baoupe otnv katayugn.
ApouU naywoel enikahintoupe pe 1o Glacage MaAaktog (27°C) kat S1aKOGHOULE.




Akticake Lemon
- 1000g Akticake Lemon
+ 220g vepd
» 300g n\i€Aato
- 350g auya

Akticake Moist Matcha
- 1000g Akticake Lemon
+ 220g vepd
+ 300g nhi€Aato / Goopio onopéato
- 350g auyd
- 80g yeuon naywrtou Matcha Aromitalia

PoZéteg (kpépa yia viekop)
» 500g €tolun kpua kpépa Gold
- 500g 1010 Covering White agpatepévo
- 60g yeuon naywrtou Matcha Aromitalia

Covering White
(appatepévo pe yebon Matcha)
- 1000g Covering White
- 120g AadLn nhighaio
- 60g yeuon naywrtou Matcha Aromitalia

Kpépa Gold Lemon

- 1000g vepd « 400g kpua Akticrema Gold « 40g yeuon naywtou Limone Sicilia
- 40g Base Acida Limone « 1000g Akticrema Velvet Cream

Kpépa Gold Matcha

- 1000g vepd - 400g kpua Akticrema Gold « 60g yeUon naywtou Matcha

- 1000g Akticrema Velvet Cream

Movrtapiopa
KoBoupe 1o KEIK AepoVL 08 2 pETEG Kal 0 AAAEG 2 PETEG TO KEIK Matcha.
Evbiapeoa, TonoBetolpe TG €Tolpeg Kpgpeg Gold Lemon kat Gold Matcha o€ tétola NoodTnTa WOTE 0l CTPWOELG KPEUAG

Tpénog napackeung

TTov KGbo tou piep npooBEtoupe 1o AGdL, T0 vepO Kal Ta auyd Kat TéAoG To piyda
yla Moist Cake.

Xtundpe pe 1o etepo yia 1 Aentd otnv n taxdtnta Kat 3 - 4 Aentd otn 2n taxutnta.

Wnvoupe 7509 piypatog o€ oTpoyyUAEG @oppeg Slapétpou 22cm yia 55 - 60 Aenta
otoug 145 - 150°C. MOAIG Kpuwoel KOBoupE o€ PETEG TwV 2 - 2,5¢cm.

Tpénog napaokeung

Y1ov kGbo tou piep npoabEtoupe 1o AGdL, To vePO Kal Ta auyd, Tnv yelon naywtou
Kat T€A0G T0 piypa.

Y1ov Kado tou Wi€ep npooBétoupe To AddL, 10 vePO Kal Ta auyd Kat TEAOG To piypa
yla Moist Cake.

Xtundpe pe 1o gtepo yia 1 Aentd otnv Tn taxttnta Kat 3 - 4 Aentd otn 2n taxutnta.

Wrvoupe 7509 piypatog o€ oTpoyyUAEG poppeg Slapétpou 22cm yia 55 - 60 Aentd
otoug 145 - 150°C. MOAIG Kpuwoel KOBOUUE O PETEG TwV 2 - 2,5¢cm.

Tponog napaokeung

AvakateUoUpE Kal TIG 2 KPEWEG HE pla Hapid, npooBEToupe TNy yeuon
Kal avakateUoupe KaAd.

TonoBetoUpe TNV KpEWA Nou €TOLACAE 0TO KOPVE Kal YAPVIPOULE.

Tpdnog napaokeung

Ytov kGdo tou pigep Baloupe to Covering White kat xtundpe pe 1o ptepd

01N peoaia taxUTnTa £wg OTOU APPATEYEL LTN CUVEXELD, KateBAdoupe TV Taxutnta
oTNn XapnAn kat npoaBétoupe Aiyo - Aiyo to nAéAato kat tnv yelon naywtou.

Mo\ opoyevonotnBei to Badoupe otn pecaia taxUtnta Kat agpateUoUpE To Piypa
yla akopn 3 Aentd.

Tponog napaokeung

(i610¢ Kat yia g 2 Kpépeg)

Xtundpe 1o vepd pe tnv Akticrema Gold yia 4 Aenta
otnv ypnyopn taxutnta.

MpooBtoupe tn yelon naywtou Velvet Cream.

Zavaxtundpe yia 2 - 3 Aentd akopn €wg 6Tou H£0€l
n Kpépa.

va eival {oeg o€ NAX0G PE T PETA TOU KEIK Kal va undpxel ogolopoppia. TonoBetoUpe tny Toupta otnv Katayugn ya 1 wpa

WOoTe va oQiEeL.

Awwvoupe to Glacage Agpdvi Kal pe £va Xwvdki oxnpati{oupe 6GKpUa NEPIPETPIKG TNG TOUPTAG.

Fapvipoupe pTIaxvovtag polETeG e To KOPVE 0TV ENPAVELD TNG TOUPTAG KAl TIG 1aKOOHOUE HE TNV KPEPA yid VIEKOP Matcha.

YAikd ouvtayng

9004 Akticake Moist
9061  Akticake Lemon

15372 Tedon naywtou

Matcha Aromitalia
6157  Covering White/Ganache
8103  Akticrema Velvet Cream

Glachage
Aepovi

Akticrema
Matcha

Kpépa
Gold
Lemon

Akticrema Gold
Pronto al gusto
di Limone Sicilia
leon Base
Acida Limone

Akticake
Matcha

Akticake
Lemon

Akticake
Matcha

Akticake
Lemon

N



Akticake Carrot Tpdnog napaokeung

’ /4
- 400g AktiCake Carrot AvakateUoupe 6Aa ta UAIKA padi oto pi€ep kat xtundpe yia 1 Aenté otny 1n taxttnta
- 100g AktiCake Moist Vanilla Katyla 4 Aenta otn 2n taxdtnta.

- 170g auys BaZoupe tnv Z0pun o toépkia 20cm Kat yhvoupe yia 35 Aentd otoug 165°C.
C + 150g Adbt ApoU kpuwaoouv ta Baddoupe aTo Yuyeio.
+ 110g vepd
- a r rot C a ke - 50g Variegato Spice Cookies Aromitalia
Mousse Vanilla Tpdnog napaokeung
+ 125mlvepd Ye éva pnoA avakateUoupe tnv Fond Gold pie to vepd.
YAikd ouvtayng + 100g Fond Gold MpooBétoupe Tnv French Vanilla Aromitalia kat otyd otyd tnv kpépa yaAak o,
Fond Gold - 30g French Vanilla Aromitalia
9060  AktiCake Carrot French Vanilla - 500g Kpépa yaAaktog 35% piooxTunnpévn
15412 Variegato Spice Aromitalia
Cookies Aromitalia MnAo Kot o Zehé o , ,
. . . Coulis MnAou Tpénog napackeung
A Aktl-Cake Moist Glacage C?Okle.FlaVOUI’ - 850g Mo KUBol oe (eAé MouAiadoupie ta pUAAa ZeAativng oe KpUo vepa.
Vanilla Glacage Gianduia Flavour + 150g vepd Bpadoupi 10 PhAo e To vepd, TV KavéAa kat tn Bavilia.
* 25 pUMa Gehativng Pixvoupe tig {eAative kal avakateUoupe.
- 5g French Vanilla Aromitalia To NEOVELE AN 0 DIMer.
» 2g kavéha P p, , P ., , ,
TonoBeToUpe To piyua oe 0TpoyYUAEG POpHEG OIAIKOVNG 18cm kat Uyoug 2cm
Kal g Badoupe oTn KAtayugn va naywaoouy.
Crumble Tponog napaokeung
+ 500g AktiCake Moist Vanilla Y10 pnoA tou pi€ep Badoupe OAa Ta UNIKA Kat Ta XTUNAWE pE To PTeEPO 0TN pedaia
- 200g BoUtupo naywpiévo 82% 1axUTNTa Kal T apnVOUE Va avakateutouV HEXpL va yivouv pikpa opaipidia.
- 100g oAedpt Ta anAwvoupe o€ pia Aapapiva pe aviikoAANTIKO XapTi Kat ta Ynvoupe otoug 165°C
- 30g Variegato Spice Cookies Aromitalia yia 15 - 20,
Movtapiopa
Ye éva t0€pkt 20cm Badoupe tatvia yUpw yUpw Kal TonoBetoUpe pia géta ano to AktiCake Carrot.
Glacage Glacqge Ytn ouvéxela Badoupe pia aTpwon ano tnv Mousse Vanilla kat tonoBetoUpe and ndvw to naywpévo Coulis MnAou.
Cook|e§ Badoupe dAAn pia otpwaon and tnh Mousse Vanilla kat pia @éta ané to AktiCake Carrot.
- KAgivoupe tnv toUpta e tnv mousse Badoviag géoa Koppdatia ano to crumble.
"""""" Badoupe tn ToUpTa va naywaoel otn Katayugn.
Mousse EmkaAUntoupe tnv toupta pe Glacage Cookies kai Glacage Gianduia pe pia naAéta.
Bavila lapvipoupe pe koppdtia Coulis MnAou, crumble kat kpépa.
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Tpayavn fdan Tpdnog napaokeung

- 800g ®Aotdg and kagé yeptata pniakdta Alovoupe tnv papyapivn Pan Luxus padi pe tnv npaliva pnavava, Kavoupe tpippa
ManadonoUhou ToV PA0I6 and Kape yepiota purniokota ManadonoUou Kat 1o pixvoude otn npaliva

« 2509 Mpahiva Mnavava unavava pe v papyapivn Pan Luxus.

- 200g Mapyapivn Pan Luxus AvakateUoupe KaAa.

Méaoa o€ toépki Badoupe TV anattoUPevn NoodTnTa Kat Kavoupe T Baon
yla 1o YAUKO Kat to Badoupie aTo yuyeio.

Mousse Mnavdva Tponog napaokeung
+ 100g Fond Gold Ye éva unwA avakateUoupe tnv Fond Gold pe to vepod.
+ 1259 vepd xhapo Y0 pi€ep Baloupe tnv Kpépa yAAakTog 35% Kal TV XTUNAE HE To 0UPUA HEXPL Yhikd ouvrayfiq .
- 40g Pasta Banana Aromitalia va 6¢o¢el 0e N0oooTd 60%. Nots , : D:l'ghlt Bake stable
+ 500g Kpépia yahaktog 35% Pixvoupe tnv Fond Gold kat cuvexi{oupe To xTUnnpa uéxpt va 6¢cel nepinou 14006 @ OIOIC ano kagpe Vet"‘““ chocolate Drops
€ N0GooTo 70%. pniokota ManadonoUuAou 1/8000
A6e1GZoupie TNV Kpépa o€ pia Aekdvn kat npoaBétoupie Tnv Pasta Banana Aromitalia. 15201 Pasta Banana Aromitalia 9104 Mavieondvt
3500 Mapyapivn Pan Luxus Premium Choco
_ ) ) 9051  Akticrema Gold 7423  Glacage
Dacquoise LokoAdta Tponog napackeung 9121  Fond Gold Dolce di Latte
- 500g I'Iav,raondw Premium Choco TonoBetoUpe oo kado tou piep (,5)\0 1a U)\IKS':I EKTOGANO TIG Pelight Bake §table 6131 Mpahiva Mnavéva 15327 Variegato Toffee
- 100g vepd chocolate Drops 1/8000 kat xTundye pe 1o cUppa yia 6 Aentd otnv 3n taxutnta.
+ 150g Delight Bake stable chocolate Drops 1/8000  To kateBagoupie kat pixvoupie TG Delight Bake stable chocolate Drops 1/8000.
+ 350g auyd YepBipoupe oe Aapapiva 60x40cm kat yhvoupe otoug 180°C yia 8 Aenta.

Movtapiopa / Décor
Byddoupe and 1o Yuyeio 10 TOEPKL MOU OTPWOARE TNV Tpayavi BAcn Ue To Tov PAoLd and KagE YEUIOTA UMoKoTa

ManadonoUAou kat Badoupe ndvw tnv Variegato Toffee otn cuvéxela Baoupe pia otpwaon pe tnv Mousse Mnavava .
petd tnv Dacquoise ZokoAdta kat ané navw Mousse Mnavava. Mousse Glacage Dacquoise

Y10 té\og enikaAuntoupe pe Glacage Dolce di Latte. Mnavavag Dolce fji Latte Lokohdag
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Reclipe Boo AKTINA

H AKTINA oag puei otnv téxvn tng {axaponAaotikng
nou ouvbuddet tn de€lotexvia, tn pavtacia, tn dnpioupyikdTNTa

Kal PUOLKA TNV nolgtnta.

ta BABn twv alwvwy Kat o€ 6Aa Ta PAKN Kat NAAGTn g yng,

n {axaponAactikn €xel dlavuoel pla tepactia diadbpopn.

‘Exet e€eAixBel o€ oxéan pe v 1otopia, 1§ ouvnBeleg

Kal 16 1blaitepdtnteg kaBe tonou, napouaidloviag

Hla tepdotia NotKiAia ouvTaywv Kat npotdoewy Nnou ouvexidel

Kat Ba ouvexilel va e€eAiooctal.

Autd 1o évtuno ival n guvéxela plag oelpdg evilnwy nou Navipevel
0TI OUVTAYEG TOU Hovadikd npoidvia uynAng notdtntac,
HE oKond va NpoopépEL atov anattntiké enayyeApatia {axaponAdotn

npotdoelg yia tnv Pitpiva tou Kat 1déeg yia nAnBwpa epappoywv.
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